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Les Produits de
LABORATOIRES

- T '
DISGROUP DISGROUP DISGROUP
Réf. 5618 Réf. 5619 Réf. 5620 Réf. 308
Couverture noire Onyx 58% Couverture lait Corail fluide 38% | Couverture blanche Perle 28% Couverture noire Onyx 58%
Carton de 2 x 5 kg Carton de 2 x 5 kg Carton de 2 x 5 kg Sac de 20 kg

GAMME COUVERTURES SIGNATURE

DISGROUP

Les couvertures chocolat se présentent
sous forme de petites pistoles permettant
une fonte rapide pour la mise au point,
les pistoles offrent une grande praticité a
I'utilisation et une trés bonne fluidité. Il est
important de bien fondre les couvertures
pour les fluidifier.

La large gamme de couvertures proposées

par DISGROUP vous permet de réaliser
des moulages, des enrobages et intérieurs
de bonbons de chocolat, des mousses, des
ganaches .. aux goQts intenses et variés.
Retrouvez tous les conseils d'utilisation
des couvertures sur www.disgroup.fr !

Réf. 8598 Couverture chocolat blanc 30% | Sac de 10 kg

Réf. 8597 Couverture chocolat au lait 35% | Sac de 10 kg

Réf. 8596 Couverture chocolat noir 58% Sac de 10 kg

Réf. 8595 Couverture chocolat noir 64% Sac de 10 kg

Réf. 8594 Couverture chocolat noir 72% Sac de 10 kg

Q
DISGROUP @

« Les Ingrédients du Succés »




Variey leg conlagles de puisganses do cacae prour
des resullaly aremaligues surprensl !

Z

Réf. 111 Couverture Reno Concerto noire 72%

Carton de 2 x5 kg

Réf. 4689

Couverture Reno Concerto noire 72%

Carton de 5 kg

Réf. 153

Couverture Reno Concerto noire 64%

Cartonde 2x 5 kg

Réf. 1238

Couverture Reno Concerto noire 64%

Carton de 5 kg

Réf, 171 Couverture Reno Concerto noire 58%

Sac de 20 kg

Réf, 113 Couverture Reno Concerto noire 58%

Cartonde 2x 5 kg

Réf. 1562

Couverture Reno Concerto noire 58%

Carton de 5 kg

Réf. 1313

Couverture Reno Concerto lait 34%

Cartonde 2x 5 kg

Réf. 128

Couverture Reno Concerto lactée caramel | Carton de 5 kg

Réf. 115 Couverture Reno Concerto blanche 34/36 | Carton de 2 x 5 kg

.....................

! La gamme SINFONIA
1 garantie des golts intenses
| a vos créations grdce aux
! origines des chocolats et aux
' forts pourcentages de cacao !

(g~ GAMME COUVERTURES SINFONIA

lsieElM Couverture Sinfonia noire 56% Carton de 5 kg

Carton de 5 kg

R0/ Couverture Sinfonia noire 68%

RERCLlolsM Couverture Sinfonia noire 76%

Carton de 5 kg

{0/ Couverture Sinfonia noire gianduja

Carton de 5 kg

1748 Couverture Sinfonia lait 38%

Carton de 5 kg

- [T Couverture Sinfonia blanche 40/42

Carton de 5 kg

REJACI[oyAN Couverture Sinfonia blanche noisette | Carton de 5 kg

Réf. 3909 K2

Couverture Minuetto noire
Equateur 70%
Sac de 2,5 kg

v Arébme de cacao corsé

enveloppé d'un golt de lait
équilibré.
v/ Belle harmonie enrichie
de fortes notes aromatiques
rappellant le caramel et les
fruits secs.

@ Disponible en précommande

GAMME COUVERTURES MINUETTO irca

Réf. 3908 K3

Couverture Minuetto noire
Madagascar 72%
Sac de 2,5 kg

v/ Golitintense et persistant
de cacao amer.
v/ Notes aromatiques
caractéristiques de réglisse et
de café.
v/ Sans arémes artificiels.

Réf. 3941

Couverture Minuetto noire
Santo Domingo 75%
Sac de 2,5 kg

v/ Golt doux et intense
avec une touche finale
légérement amer.

v/ Rondeur et persistance du
godt.

v/ Notes florales et fruitées
avec des arémes de fruits
rouges.

Réf. 3942 K2

Couverture Minuetto lait
Santo Domingo 38%
Sac de 2,5 kg

v/ Golt robuste et
harmonieux.
v’ Notes épicées et grillées
avec des nuances aromatiques
boisées.
v/ Sans arémes artificiels.



Réf. 3693 Réf. 3789 Réf. 6241 Réf. 4532/4531

Ganache chocolat noir 50% Cacao poudre 22/24 Pate de cacao Beurre de cacao naturel
Boite de 5 kg Sac de 1kg x 10 Carton de 4 kg en gouttes
Sac de 1kg x10/2 kg x 4

GAMME MINI-GOUTTES PEPITA irca

AN Mini gouttes Pepita 43,2% 1100 | Carton de 5 kg x 2
=22 XaA Mini gouttes Pepita 43,2% 7500 | Sac de 20 kg
oIS Mini gouttes Pepita 47 % 1100 Carton de 5 kg
IR Mini gouttes Pepita 47% 1100 Carton de 5 kg x 2

Réf. 821 Mini gouttes Pepita blanches Carton de 5 kg

Calibre = nombre de pépites pour 100 g
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________________________ /
4 A 4
yemmm e ~. 1 V Contient 25% d'amandes,
I v Contient 25% % | 25% de noisettes grillées et 50%
! damandes, 25% de | | desucre caramélisé. P .
. R . . 4 .
! noisettes grilléeset50% | | v/ Contient de petits morceaux \ !  Contient 50% de
. ! de sucre caramélisé. I 1 damandes et de noisettes ! ! noisettes grillées et 50% de |
I v/ Onctueux et crémeux ' 1 grillées. I ! sucre caramélisé. :
. 1 stabilisé. t 1 v/ Apporte une texture I 1/ Pate trés fine au bon golit !
il ' v/ Sans gluten, [ croquante a vos réalisations. !\ denoisette. }

irca

Réf. 5642/3623/3720 Réf. 5308 Réf. 4072
Praliné amande noisette Praliné amande noisette granité Praliné noisette
Seau de 1kg x 6/5 kg/20 kg Seau de 5 kg Seau de 5 kg
GAMME NOCCIOLATA QN [ger:]
poTTTTE T EEEE TS N /’ v/ Contient 30% de

/ Contient 12% de
noisettes et 6% de cacao.

v Péte souple facile a étaler
au go(t gianduja.

v Conseillée en fourrage
apres cuisson.

1

\ chocolat aux noisettes
1 gianduja (16% de noisettes).
1 v/ Péte crémeuse extra fine
1
1
)
]

v Péte beige a base de
sucre et de noisettes. .
v Pate crémeuse et souple, i
\  facile & étaler. /

4
!

dp S]1Inpo SG,f”\- Y
STHIOLYHOAY1 8D S)NPoId 31 5

aux arbmes naturels.
v/ Sans huile de palme et

N ———————

‘¢
N

\
Y

Réf. 7769

Réf. 3696

Nocciolata Nocciolata Premium sans huile de Nocciolata blanc
fourrage noisette go(t gianduja palme Seau de 5 kg
Seau de 5 kg Seau de 5 kg
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RECETTE POURIM:W 4o
BISCUIT NOISETTE

» 340 g de blancs d'oeufs DISGROUP

» 80 g de sucre

+ 130 g de sucre glace

» 200 g de poudre de noisette DISGROUP

+ 160 g de poudre d'amande DISGROUP

» 180 g de noisettes concassées DISGROUP

Dans un batteur, monter les blancs d'oeufs mousseux et ajouter
le sucre. Une fois la meringue bien montée, ajouter les poudres
tamisées en mélangeant délicatement. Etaler le biscuit sur une
plaque et mettre les noisettes concassées avant d'enfourner a
160°C pendant 15 minutes au four ventilé.

CROUSTILLANT NOISETTE

» 200 g de couverture chocolat 64% IRCA
» 340 g de péte de noisette IRCA

= 150 g de noisettes hachées DISGROUP
» 50 g de crispaillette DISGROUP

Mélanger ensemble le chocolat fondu, la pate de noisette, les
noisettes hachées torréfiées et la Crispaillette.

CREMEUX CHOCOLAT BLANC NOISETTE

= 500 g de lait entier

- 500 g de creme 35% DISGROUP

- 180 g de jaunes d'oeufs DISGROUP

= 800 g de chocolat blanc noisette IRCA
= 120 g de masse gélatine

Dans une casserole, faire bouillir le lait et lacreme, ajouter les
jaunes et cuire comme une créeme anglaise a 85°C.
Une fois cuite, la verser sur la gélatine et le chocolat.

Q
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» 345 g de lait entier

» 115 g de jaunes d'oeufs DISGROUP

+ 105 g de péate de noisette IRCA

= 115 g de praliné noisette IRCA

= 115 g de couverture Sinfonia lait IRCA
» 65 g de masse gélatine

= 380 g de creme 35% DISGROUP

Faire bouillir le lait, ajouter les jaunes et cuire comme une creme
anglaise a 85°C. Verser sur le chocolat, le praliné, la pate de noi-
sette et la masse gélatine. Ajouter la creme montée quand

le mélange est a 32°C.

A la sortie du four, positionner un cadre sur lebiscuit et laisser
refroidir. Etaler le croustillant sur le biscuit puis mettre au froid.
Mixer le crémeux noisette et couler sur le croustillant.

Mettre au surgélateur. Finir le cadre avec la mousse noisette
et mettre au surgélateur. Glacer le dessus de l'entremets et
déposer quelques noisettes en décor.

i

o

HUGO ALESSIO

Recette proposée par Hugo Alessio
Conseiller techniqgue DISGROUP
Renseignements auprés de votre
distributeur



Réf. 4440
Glagage Mirror chocolat Glacage Mirror chocolat extra noir
Seau de 6 kg Seau de 6 kg

Réf. 6574
Nobel Bitter Nobel Latte
Pate a glacer brune en gouttes Pate a glacer blonde en gouttes
Carton de 5 kg Carton de 5 kg

Disponible en précommande a

Glacage Mirror caramel
Seau de 3 kg

S3Y101vd0gVv1 8p sHNPold s

Faire chauffer entre 35°C et 50°C au
micro-ondes ou au bain marie en
remuant |égérement avec une spatule
afin d'éviter les bulles dans le glagage.
Inonder l'entremets de préférence
encore surgelé en s'assurant qu'il ne
présente aucun givre dessus.
Demandez la gamme complete de
glagages Mirror a votre distributeur
DISGROUP.
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DISGROUP DISGROUP DISGROUP DISGROUP

Réf. 1358
Pate d'amande blanche 23% Pate d'amande rose 23% Pate d'amande verte 23% Pate d'amande blanche 50%
Seau de 3 kg Seau de 3 kg Seau de 3 kg Seau de 3 kg

.........................................

A ’
v Golt extra avec 50% _ v Qualité premium :

A A}

1 1
d'amandes ! . y golt supérieur gréce a la .
v/ Idéale en cuisson pour des | IL 1 provenance et a la qualité des | \
bases biscuits, des intérieurs ! b | amandes. ! ~
de bonbons de chocolat ou ! v Peut étre colorée avec un |
de confiseries etc. K ;

.
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
\

irca

Réf. 1258
Pate d’amande blanche 50% Pate d'amande blanche premium 23%
Pain de 1kg x 6 Seau de 5 kg

PATE DE PISTACHE

Préparation en pate pistache
aromatisée et colorée
SEVAROME

Pot de 1kg

) MAHEROUE

DIRECT




Refoures; Tous le congeily  dilisation 4es 1MIX BISCUT S
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irca

Réf. 4965

Irca Génoise
Préparation pour génoise
Sac de 10 kg

. jrca

Réf. 7269

Irca Biscuit
B Préparation pour biscuits
Sac de 5 kg

DISGROUP

CEuf entier liquide pasteurisé
Brique de 5 kg x 1

Réf. 7642/7643

Blanc d'ceuf pasteurisé

LE BLANC DES CHEFS
Origine France

Bouteille de 1kg x 6/2 kg x 6

DISGROUP

Jaune d'ceuf liquide pasteurisé
Brique de 1kg x 10

Réf. 1244/1245

CEuf entier liquide pasteurisé
Origine France
Bouteille de 2 kg x 6/5 kg x 1

Le logo «(Eufs de France» assure
au consommateur que l'ceuf a été
pondu sur le territoire national
par des poules nées et élevées
en France (et conditionnés et/ou
transformés en France s'il s'agit
d'ovoproduits).

Il garantit I'engagement de
I'ensemble des maillons de la
filiere : accouveurs, éleveurs,
centres d'emballage et de
transformation des ceufs.

www.agriculture.gouv.fr



Speécial
NETTONE

~3 P

i Ek

Plusieurs légendes sont reliées a
I'invention du panettone au 15e
siecle.

D'apres certaines, le cuisinier
du duc de Milan, préparant une
réception importante, aurait
malencontreusement oublié le
dessert au four, qui carbonisa.
Toni, gargon de cuisine, proposa
de servir une douceur qu'il avait
cuisinée le matin méme avec les
quelques ingrédients trouvés
dans le garde-manger, et ce fut
un succes.

On l'appela « pane di Toni »,
devenu plus tard « panettone ».

www.alimentarium.org/fr
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- .', v Préparation idéale pour la \‘.

| réalisation de panettones mais |

- - 5 E aussi pour d'autres spécialités de |
i m | viennoiseries comme les H
1! - = E fougasses par gxemple. . E
q b, V Bellerégularité du produit aprés
i;-';« — E cuisson, E

\Y U

4

v A base de levain naturel,

Ref. 4095

Préparation pour panettone
Préparation pour panettone
Sac de 10 kg

lever durant la cuisson sans

’
! Permet a la pate de bien
1
1
' saffaisser.

.
A}
1
1
1
1
U

Réf. 5000
Mix fruits confits pour panettone Moule panettone Moule panettone Polypro neutre
Raisins, cubes d'oranges et cubes de 155 x 112 mm 134 x 95 mm 35pu-0,80x120 m
cédrat Cal. 9 x 9 mm Paquet de 100 Paquet de 100 Colis de 4 rouleaux
Sac de S kg o Em OO 0o

Decowsres les  reclfes de pranelffoncs: de nos conseilfers Techpigues sion
&5

- Fruify confilly %
- Prafines @
- Voiselfes
- Chpeelal

1l } Fabrication frangaise B Résiste au micro-ondes 9
1 Produit recyclable 8 Résiste au four

@
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Beurre tourage AOP 82% M.G.
MONTAIGU

Spécial Professionnel France
Plaque de 2 kg x 5

Réf. 7749

PRESIDENT
Bloc 1kg x 10

O
DISGROUP
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Beurre incorporation coloré 82% M.G.

. " —
i "_ p—
=
Réf. 3450
Beurre doux 82% M.G.
PRESIDENT
Plaque de 500 g x 20

DISGROUP

Beurre tourage blanc 82% M.G.

Plaque de 1 kg x 10

Les Produits

LAITIERS

Réf. 1843

Beurre tourage 82% M.G.
CAMPINA
Plaque de 2 kg x 5

L'impact d'un beurre AOP sur le
produit et le godt :

v Un visuel plus attractif et
authentique.

v Une texture fine et onctueuse.
v Une saveur plus prononcée.

v Une qualité technique
avantageuse (le beurre AOP fond
moins vite et facilite le travail de
la pate feuilletée, par exemple).

www.grandsmoulinsdeparis.com




Wa/ﬁ? a/m}magﬁ

el ma/ﬁ‘wq/« 9/&@;;‘9%

v Mélange de matiéres

grasses : 25% beurre et 56%

______

1
1
1
| v Idéale pour : :
I. = - _____ < . eale pou : v Idéal pour toutes les pates !
L . v Idéale pour toutes les mcorporat:on dan§ la ! Y laminées par tourage i
'E_ pétes laminées par tourage confection de brioches et ; (croissants, feuilletages etc.) i
A ! . . , moka. H L T
1 N ‘. E;r?siapti\feutllet?ges ertc.). : v Margarine avec une | ;(/ 7"Ie';<tulre ttres s;)uple pour '
A L L ,?X ure tres ?OUp € pou 1 pointe de beurre. 1 B LA : acl !,er\ e traval, B :
TodE pRsabes 1 faciliter le travail. 1 PN . ! TRMADI RSN,/ Légérement coloré pour |
! i : ! 1 Légerement coloré pour ! - ; ! L - !
! v/ Margarine avec une pointe ' ] des produits bien dorés ! 1 des produits bien dorés. .
KD \ de beurre. / N g Tt 8 /
. ‘9)
T
i

DISGROUP DISGROUP DISGROUP

Réf. 6486 Réf. 6566 Réf. 6488
Margarine Privilege Tourage Margarine Privilege Moka brioche Matiére grasse Excellence Tourage
80 % M.G. 80 % M.G. 78% M.G.
Plaque de 2 kg x 5 Plaque de 500 g x 24 25% beurre et 56% matiéres grasses
végétales
Plaque de 2 kg x 5

- - -

v Idéale pour
incorporation dans la
confection de brioches et
moka.
v Légérement coloré pour
des produits bien dorés.

v’ Légerement coloré pour 5 |V Légerement coloré pour
- \ des produits bien dorés. G \, des produits bien dorés.

*>w> v

A
v Idéale pour toutes les
pétes laminées par tourage |
(croissants, feuilletages etc.). }
v Texture tres souple pour |
i
1
1
1
U

faciliter le travail.

1
1
— — s |
1
1

[y —— <

2
niiGROUP !
el
DISGROUP DISGROUP
Réf. 3002 Réf. 5358
Matiére grasse végétale Tourage Matiére grasse végétale 65% M.G.
feuilletage et croissant 65% M.G. Spécial boulangerie pétisserie Moka

Plague de 2 kg x 5 brioche
Plaque de 500 g x 24

Q
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Les Produits LAKY
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CIRICS 1Rl
b FRANCE

il ’

P I‘ Py ) qualité supérieure pour la
$as 1oy L S WBE TR patisserie et la gastronomie
Omm— W PRESIDEN)

— L N
{ I-.-..-,,_"__ S omned o/ Tenue excellente a 48h.

— L v/ Taux de foisonnement de

3L.

un golt délicat,

Réf. 5924/2275

Créme supérieure gastronomique UHT
35% M.G.

PRESIDENT

Outre de 10 L/Brique de 1L x 6

CIRHC R
w,_, e s b FRANCE - -------omooo
m—— ,’ Creme d'excellence
; | 35% M.G. reconnue par les
1 h f
#‘ E professionnels :
::-Z CREME i ‘/\ Un haut Irendemgnf en
creme foisonnée couplé a une
EI[ELLENEE | trés bonne tenue.
s 2359 E v Texture lisse, fondante et
! 1 ferme.
= 1 v Un golt laitier qui exalte les
= R, '\\ saveurs.

Réf. 3996

Créme UHT 35% M.G. Excellence
ELLE & VIRE

Origine France

Brique de 1Lx 6

« Les Ingrédients du Succés »

Une creme 35% M.G. de

v/ Une texture veloutée et
excellent
| conducteur de saveurs !

________________

A
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
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1
1
1
1
1
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1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
7

= \/ oo
e Y/ CREME
':TEH]US} { V/Idéale pour la réalisation X
”. 1 de créme montée et pour
1 l'incorporation
: (mousses, ganaches, glaces
: etc).
1

! v Elle garantie une texture
) onctueuse.

v Elle reléve les saveurs.

N -

__________________

DISGROUP
Réf. 5367/1455

Créeme UHT 35% M.G.
Outre de 10 L/Brique de 1L x 6

_____________________

Une creme 35% M.G.

1
@ @ adaptée aux exigences de la

cuisine et de la pétisserie :

v Tenue parfaite sans risque
d‘affaissement.

v Haut taux de foisonnement.
v/ Un golit généreux de
creme et une sensation
onctueuse en bouche !

N ———————————————

Réf. 1427/1479

Créeme UHT 35% M.G.

Tenue & Foisonnement

DEBIC

Bidon de 5 L x 3/Bouteille de 1L x 6

Disponible en précommande



Les MOULAGES

GAMME MOULAGES CHOCOLAT NOIR , LAIT OU BLANC

DIRECT

Moulage oeuf n°0 Unité
Moulage oeuf n°1 Unité
Moulage oeuf n°2 Unité
Moulage oeuf n°3 Unité
Moulage oeuf n°4 Unité
Moulage oeuf n°4 bis |Unité
Moulage oeuf n°5 Unité
Moulage oeuf n°6 Unité

Moulage cloche n°1 [ Unité
Moulage cloche n°2 |Unité
Moulage cloche n°3 |Unité
Moulage cloche n°4 |Unité

Moulage poule n°1 Unité
Moulage poule n°2 | Unité
Moulage poule n°3 | Unité
Moulage poule n°4 | Unité
Moulage poule n°5 | Unité
Moulage poule n°6

e
, DISGROUP
e e @
= Disponible ean direct fournisseur @ E!Insgrguﬁgsgse



Les Garnitures pour
MOULAGES

Friture croustillante
chocolat noir
chocolat au lait
chocolat blanc CEufs feuilletés chocolat au lait/chocolat noir
Boite de 1,8 kg Boite de 1 kg

Assortiment ceufs feuilletés CEufs nougatine noir/blond Assortiment ceufs nougatine
Boite de 1kg Boite de 1kg Boite de 1kg

Assortiment ceufs fourrés sous alu (Eufs sirop colorés CEufs oeugenie colorés

Pralinénoir, nougatine blanc, feuilleté lait Petits ceufs au sirop de sucre Petits ceufs coeur pulpe de fruits gélifiés
et caramel fondant lait Vrac de 10 kg - Vrac de 5 kg Vrac de 10 kg - Vrac de 5 kg

Boite de 2 kg Poche de 1 kg x 10 Poche de 1kg x 10

Q
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COLIS DE PAQUES 2024 "

____________________________________________________________________________________

" Cosr docaramdauheamesale s | Prolin awchocoil giaaige,
earebe de chyocelal neir o (ail; earebe de hocolal, noin o de sucre

1 AY 1
1 LI
1 LI |
1 [ |
1 LI |
1 | .
\) U \)

____________________________

———e
a wmmmm,

~

Colis assortiment oeufs de Paques 2024
Oeufs feuilletés multicolores, P'tit Oeufs caramel noir et lait, Oeufs de dinosaures, Oeufs nougatine NIL et Oeufs barbe a papa
Colis de 5 kg + 1 boite Pécou OFFERTE

COLIS CRAQUANT DE PAQUES 2024

Colis Craquant assortiment oeufs de Paques 2024
Chocofeuilletés noir, Chocofeuilletés lait, Oeufs nougatine NIL, Oeufs nougatine noir,
Oeufs nougatine lait

Colis de 5 kg + 1 kg d'Oeufs sirop OFFERT

@,
DISGROUP
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Lc DECOR
lal)

erls

Assortiment de disques Plaques drapeaux supporters Batonnets fines lignes Anneaux fines lignes
décors sportifs Chocolat blanc - 40 x 30 mm Chocolat blanc - 120 x 7 mm Chocolat blanc - 967, 245
Chocolat blanc - 20 mm Boite de 120 unités Boite de 128 unités et 225 mm

Boite de 132 unités Boite de 96 unités

6 & % %
* I
q
Disque "JOYEUSES PAQUES" Rectangle capitonné Oeuf 3D raffiné Oeuf 3D Iapu‘l
Chocolat noir - 38 mm "JOYEUSES PAQUES" raffiné Chocolat noir - 26 x 37 mm Chocola'.f noir - 26 x 37..mm
Boite de 96 unités Chocolat noir - 60 x 38 mm Boite de 32 unités 5

Boite de Qﬁmt S
Boite de 64 unités

r
. """" er.t.,»e--i—'—gﬁ
".'IJ. L

Oeuf 3D lapin silhouette Assortiment oeufs relief Paques enjoué Ovale "JOYEUS_ES PAQUES" Silhouette.
Chocolat noir - 26 x 37 mm Chocolat noir - 31 x 40 mm Chocolat noir - 52 x20 mm ¥
Boite de 32 unités Boite de 96 unités

Boite de 140 unités

@ r
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GAMME FEUILLES DE TRANSFERT

6L B Ha L il i v
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Feuilles de transfert herbes jaunes Feuilles de transfert lapins silhouette
Feuille de 300 x 400 mm Feuille de 250 x 400 mm
Boite de 12 unités Boite de 10 unités

ﬁum%&% DECORS

2024
& velre diglribddeun DISGROUGP
o Telecharges—Le sin wow-disgrop-fr !
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CACAO

BARRY

— Surzce /84 22—

EXPRIMEZ voTRE
VRAIE NATURE™

LE MOULE POULE TRICOT 15 CM

La famille des Moules Tricot s’agrandit !

Apres le succés du Lapin Tricot, découvrez la Poule Tricot !
A mouler aux 5 couleurs de chocolat ou a garnir de fritures,
cette poule fera fondre le coeur des petits et grands !

POULE TRICOT 15 CM

Référence : MLD-090663-M00
Poids moulage : 135 g
Dimensions : 15 x 12,5 x 9,2 cm
Empreintes par plaque : 2
Plaques par colis : 2 - Colis 314

O
CACAO

BARRY

—Stinee 1842 —
EXPRIMEZ voTRE
VRAIE NATURE™
EXTRA-BITTER _LACTEE ZEPHYR™ TELECHARGEZ
GUAYAQUIL 64 % SUPERIEURE 38 % cHw-NauZEPH-E4-UT2 CARAMEL 35 % GRATUITEMENT
CHD-PG4EBPU-804 Carton 20 kg  CHM-038LSUP-804 Carton 20 kg Sac 5 kg CHK-N35ZECA-E4-UT0
CHD-P64EBPU-E4-UT2 Sac 5 kg CHM-038LSUP-E4-UT2 Sac 5 kg Sac 25 kg LE NOUVEAU
CARNET
DE PAQUES
MoN
& LISA EN SCANNANT
CALLEBAUT LE QR CODE
BELGIUM 1911
RUBY RB1 EUF FACETTE (3D) DEMI-CEUFS RELIEF
CHR-R35RB1-E4-U70 EN CHOCOLAT NOIR EN CHOCOLAT NOIR (2.5 D)
Sac2,5 kg DLUO : 24 mois DLUO : 24 mois
CHR-R35RB1-01B Boite de 45 piéces 4 x Boite de 153 piéces
Sac 10 kg CHD-3D-22560E0-999 CHD-25-22389E0-999 grco.de/paques-24




Les sprays métallisés Le spray vernis
Pour colorer et décorer vos
créations avec un aspect
métallisé.

)

=

Pour colorer et décorer vos
créations avec un aspect
velours.

et de la brillance a vos
créations.
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Réf. 4045

Spray métallisé bronze Spray de 100 ml

Réf. 4043

Spray métallisé cuivre Spray de 100 ml

Le spray réfrigérant

Pour refroidir instantanément

S ————

Réf. 4036 Spray velours rouge Spray de 400 m _"l-"..l.'ll vos création pendant le travail.
SRR ey - - - - -~ — - - -
-I
o
Réf. 4533 Spray velours couleur chocolat lait Spray de 400 ml l 0 J

Reéf. 4534 Spray velours couleur chocolat blanc

Spray de 400 ml \s
TR
“?;“\\\s&

Bien agiter les sprays avant I'emploi.
Vaporiser une couche homogene de
produit sur la surface en respectant une
distance de 20/25 cm environ. Nettoyer
le distributeur a la fin de chaque emploi
et en cas de mauvais fonctionnement.
Respecter les dosages conseillés sur
les emballages des produits.

Réf. 4535

Spray velours jaune Spray de 400 ml

Réf. 4536

Spray velours vert Spray de 400 ml

Réf. 4537

Spray velours blanc Spray de 400 ml

Réf. 4538

Spray velours bleu Spray de 400 ml

w
&
L
-
Ref. 4031 Spray velours couleur chocolat noir .‘ Spray de 400 ml
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-
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L
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Réf. 4038 Spray réfrigérant f&" Spray de 400 ml
i

Réf. 4120 Spray vernis “ Spray de 300 ml

Teudl e don vous aregs fesoin poun soignen
la finilion de vos enealions ! o

Q
DISGROUP

« Les Ingrédients du Succés »



|'EMBALLAGE

Possihilite A dilisen o boite

Boite "Partipack" Paques
18x12x12cm -225x15x 15 cm
Kraft brun - Paquet de 25

(e

Calage carré or
N5xN5x35cm/28cm-15x15x4cm /@ Ticm
Paquet de 25

o

DISGROUP
Réf. 7709 Réf. 6276/6277/6278/6279 Réf. 6271/6272/6273/6274
Sac Cabas kraft brun a poignées plates Sac Fond carton argent Sac plat natureflex
"Le succes" 100 x 220 mm - 120 x 260 mm 90 x 180 mm/100 x 200 mm
75 g - 250 x 140 x 320 mm 140 x 300 mm - 170 x 320 mm 110 x 220 mm/140 x 250 mm
Paquet de 250 Paquet de 100 x 10 Paquet de 100 x 10
L] T Ty ] (0% i

Q
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Réf. 2040 Plateau traiteur noir 1200 g/ m2-19x 28 cm | Paquet de 25
SISAI VAR W Plateau traiteur noir 1200 g / m2 - 28 x 42 cm | Paquet de 25
Réf. 3609 Plateau traiteur argent 1200 g / m2 - 19 x 28 cm | Paquet de 25
Réf. 3610 Plateau traiteur argent | 1200 g / m2 - 28 x 42 cm | Paquet de 25

Réf. 3611 Plateau traiteur argent | 1200 g / m2 - 32 x 42 cm | Paquet de 25

Paquet de 100 unités .

IS0 1050 g - @14 cm | Paquet de 100 Réf. 8525 1050 g - 16 X 16 cm
EAClOlI 1050 g - @16 cm | Paquet de 100 : B [ Réf 8526 1050 g - 18x18 cm | Paquet de 100 unités
ISRV 1050 g - 918 cm | Paquet de 100 _ “S B Réf 8527 1050 g - 20x20 cm | Paquet de 100 unités
RISl 1050 g - 820 cm | Paguet de 100 Réf, 8528 1050 g - 22x22cm | Paquet de 100 unités
RIEiACIel 1050 g - 822 cm | Paguet de 100 . SRR M 1050 g - 24x 24 cm | Paquet de 100 unités
RIERCloraAN 1050 g - 924 cm | Paquet de 100
RIECKYZMN 1050 g - 926 cm | Paquet de 100
ARV 1050 g - 228 cm | Paquet de 100
RISVl 1050 g - 30 cm | Paquet de 100
IV 1050 g - 232 cm | Paquet de 100

GAMME SUPPORTS RECTANGULAIRE

1050 g - 60 x40 cm | Paquet de 25
IsielydsM Plaque rectangulaire or/noir 1050 g - 60 x 40 cm | Paquet de 25

[0k Plaque rectangulaire or

Réf. 5004

Réf. 2599

Ruban PVC Feuillette polypro Feuille guitare transparente
150p - H 45 mm x 100 m 30p - 90 x 130mm 70u - 400 x 600 mm
Colis de 5 rouleaux Paquet de 1000 Paquet de 100
L 2= O ] 2+
1l I Fabrication frangaise gy Compostable @
i Produit recyclable ¥ Produit réutisable gsllnsgrgeﬁgsgse



DW &« gamme de V'Wéﬁlb&
& velre diglribideun DI G@WP /

Col. 36 ’ Co|’64
Col. 66 cole6

Ruban lapin de paques laitonné
3 coloris - 15/25 ou 40 mm
Bobine de 25 m

Ruban paques laitonné
3 coloris - 15/25 mm
Bobine de 25 m

Col. 4

Col. 5

Ruban rayures laitonné
4 coloris - 16/25 ou 40 mm
Bobine de 20 m

Ruban poussins laitonné
1 coloris - 16/25 ou 40 mm
Bobine de 20 m

O
DISGROUP @
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Col. 16

q.o"no N 34 N e s ot et N,
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Col. 34

Ruban pois laitonné
3 coloris - 15/25 mm
Bobine de 25 m

Ruban paquerettes laitonné
1 coloris - 16/25 mm
Bobine de 20 m

Disponible en précommande Bz Disponible en direct fournisseur



Réf. 4601

Bolduc colorette noir
7 mm
BOBINE de 500 m

G

Réf. 4595

Bolduc colorette chocolat

7 mm
BOBINE de 500 m

LT+

Réf. 4584 Réf. 4597

Bolduc colorette blanc Bolduc colorette azalée
7 mm 7 mm
BOBINE de 500 m BOBINE de 500 m

0o L1+

JIVTIVEARNT . |

Réf. 4605

Bolduc colorette rouge
7 mm
BOBINE de 500 m

0o

Réf. 4609

Bolduc miroir argent
7 mm
BOBINE de 250 m

OG

Ref. 4621

Raphléne orange
BOBINE de 200 m

OGS

Réf. 4603

Bolduc colorette orange

7 mm
BOBINE de 500 m

0o

Réf. 4619

Raphléne chocolat
BOBINE de 200 m

(O

Réf. 4617

Raphléne jaune
BOBINE de 200 m

L 1+

i} Fabrication frangaise & Produit recyclable

Réf. 4608

Réf. 4602

Bolduc colorette or Bolduc miroir or
7 mm 7 mm
BOBINE de 500 m BOBINE de 250 m
) X o

Réf. 4620 Réf. 4618

Raphléne naturel Raphléne rouge
BOBINE de 200 m BOBINE de 200 m

G o

Réf. 4615

Raphléne anis
BOBINE de 200 m

L+

o
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DISGROUP

Poches patissiéres jetables
75y - Boite distributrice 300 x 510 mm

DISGROUP

« Les Ingrédients du Succés »

PAPIER CUISSON

0 x Bl e ‘r IJ . "'.".:-'7:::
T ERANCE Fe % e

§ELRHUE
o i g

1

DISGROUP

Papier cuisson sulfurisé silliconé 2 faces Papier cuisson silliconé
Sulfurisé siliconé 2 faces 40 x 60 cm 39g-40x60cm

Rame de 500 feuilles Rame de 500 feuilles
DS aEm Cr s & m

il I Fabrication frangaise

& Produit recyclable 4 Compostable
@ + = Produit biodégradable Wi Résiste au micro-ondes
% Produit réutisable & Résiste au four



Plaques pour moulages poules (6 modéles) ~
Plaque 275 x 175 mm pour 4 moulages de 65 x 52,9 mm / Plaque 365 x 195 mm pour 2 moulages de 100 x 83 mm T
Plaque 365 x 195 mm pour 2 moulages de 115 x 95 mm / Plaque 275 x 175 mm pour 1 moulage de 140 x 114 mm

Plaque 365 x 195 mm pour 1 moulage de 165 x 134,3 mm / Plaque 275 x 175 mm pour 1 moulage de 190 x 154,7 mm (moule double)

Unité

129’

s o

£
=y
-
-

&
&
o
&

Plaque friture de mer Plaque poisson boule Plaque carpe koi

30 moulages petite friture 1 moulage de 105 x 97,6 mm 2 moulages de 140 x 75 mm
Plague 275 x 175 mm Plaque 275 x 135 mm Plague 275 x 175 mm

Unité Unité Unité

o T DISe"c'u m
| | ' DISGROUP
¥ / A l//]l vollon

.""4
W

DisGroup

&
_“--/ 77//////#
PAQUES 2024

Plaque tablette joyeuses paques . \ X =in
3 moulages de 144 x 76 mm : -
Plague 275 x 175 mm

Unité

@y%mﬁﬁw47mu¢?27m%&ue

& velre diglrifoueur DISGRIUL
MWW[QW Wuf%*'mf*/“ !

e=e» Disponible en direct fournisseur
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ALIMENTAIRE FB

324 rue des Couteliers
Z.ASUD

05100 Briangon

Tél. 04 92 20 2154

CHASAL

7 rue Brisack

6001 Marcinelle
Belgique

Tél. +3271/44.85.85

- DISTRIBUTEURS DISGRO

DISTRIGOURMANDE
Dordogne :

50 route de Riberac
24650 Chancelade
Tél. 05 53 04 78 94

HAVARD 28 SA!
(ets secondaire
3 avenue Gusta
28360 Gellainvil
Tél. 02 37 52 0

AVEURS SARL
nue Blaise Pascal
Lons

AMINE SAS COMPTOIR DE LA DISTRIGOURMANDE HUETTE ETS venue de Navarre
402 B route de Montjoly BOULANGERIE BLANCOISE  Lot: ZA de Mane 0 Angouléme
97354 Remire Montjoly ZI Les Daubourgs ZA Les Millepoises 56950 Crach 05 45 67 98 44
Guyane 36300 Le Blanc 46300 Le Vigan Tél. 02 97 24

ANC SAS - ROQUET

Tél. 0254371116

Tél. 05-65-41-05-83

L.D.S artier les Grands Grés
Z‘I de Carros DBP VAL DE_LOIRE D.UCREUX ZAC de B 5 route des Vignéres
1ére avenue - 6001M Zone des Gailletrous |1 Site de Beauvallon 20 route 4300 Cavaillon

06510 Le Broc
Tél. 04 92 08 05 58

APPRO FOURNIL
Z.A Blussiéres Nord 2
16 rue P. et M. Curie
BP12 - 85190 Aizenay
Tél. 02 5198 80 04

2 rue Pierre et Marie Curie
41260 La Chaussée St Victor
Tél. 02 5478 0593

ETS DESTREBECQ DULAC
VF DISGROUP

21rue Marie Fougeray
50400 Granville

Tél. 02 33 50 0149

ZI Les platieres

100 rue des Métalliers
69700 Beauvallon

Tél. 04 78 44 24 46

DUCREUX

Site de Veurey-Voroize
46 allée de la Vola
38113 Veurey-Voroise

44600

él.04 90711539

SERDIS SAS

Lot zico

3 rue Zico/Boucle Nord
98890 Paita

Nouvelle Calédonie
Tél: +687 27 09 94
Contact Métropole :

AURIAC SAS Tél. 0478 44 2192

Zl du Pic DI.CO.FIN SARL 0442928449

Impasse Mercure ZA de Caldaniccia ETS PELLERIN DISTRIB N

09100 Pamiers 20167 Mezzavia (Groupe DUCREUX SERVAES PERES & FILS

Tél. 05340109 60

Tél. 04952012 92

ZA les Revols
13 chemin des

1 chemin de Saint Prix
Rue des Briquetteries
95270 Belloy en France

AUVERGNE BOULANGERE DISBEP SARL 26540 Mour; <
ET PATISSIERE Zl les Tamarins Tél.0134711199
ZAC des Gravanches 6 rue Simone Morin

5 rue Jacqueline Auriol
63100 Clermont-Ferrand
6l. 0473 92 03 98

97420 le Port
lle de la Réunion
Tél. 02 62 42 78 90

Jacques Rousseau
Grigny
. 0169 0218 41

LES MARAICHERS
D'OCCITANIE

5 impasse Muratet
31140 Aucamville
Tél. 05 67 00 67 16

SIPAC

Vallée de la Tuauru
PK 10 C6té Montagne
Mahina - Tahiti
Polynésie Francaise
Tel : +689 40 540 550
Contact Métropole :
0442928449

SOCIETE NOUVELLE

B.O.F SARL
AGERIE MAURON SA  LOMBART LEFEBVRE Allée Alberto Santos-Dumont
oute de Velet 3 rue des Docks ZAC les Essilards Il
70100 Gray-la-Ville 58000 Nevers 51100 Reims

Tél. 03 84 65 04 24

Tél : 03 86 57 27 61

Avenue des Tirverts
Marché de Gros

BECUS STE UP CAEN LA MER

Zone des radars 901 Bd Charles Cros GELVAR.COM MAGDIS 10420 Troyes

5 rue J-Jacques Rousseau 14123 IFS 300 avenue de Madrid 941 route des Sapins Tél. 03 26 47 69 75
91350 Grigny Tél. 02 3134 49 49 83870 Signes 76110 Breauté

Tél. 0169 02 15 99

DISGROUP GRIGNY

Tel. 04 94 90 65 80

Tél. 02 32 84 60 00

SODIGUA
Rue Roliére Arnoux

BRIAL SARL Zone des Radars GRIVEL SARL MESMACQUE SAS 97110 Pointe a Pitre
ZA Cher du Cerisier 5 rue J-Jacques Rousseau 4 rue Camille Flammarion 76 rue Galcifée G’uadeloupe
23000 Saint Fiel 91350 Grigny 54300 Luneville 62510 Arques Tél. 06 26 97 04 44

Tél.08 11951111

Tél. 0169 02 18 06

Tél. 03 83 26 20 02

Tél. 03 2138 35 63

SOFRIMA DISTRIBUTION

SAS C.B.PA. DISGROUP RENNES GROUPE EMALO Zl de la Lezarde
PA des Hunaudiéres ZA de Sévailles 30 route de Toulouse MONEL & FILS SAS 97232 Le Lamentin
474 Bd des Hunaudieres 8 avenue Thomas Edison 65690 Barbazan Debat Zac des Fossés Neufs Martinique

72230 Ruaudin
Tél. 02 43 84 39 66

CBS

Z| La Barbiere

8 rue Paul Langevin
47300 Villeneuve sur Lot
Tél. 05 53 70 45 17

35340 Liffre
Tél. 02 99 99 08 12

DISTRIBUTION FRISSON
SARL

19 rue de I'Orgeval

77120 Coulommiers

Tél. 0164 04 67 92

Tél. 05 62 33 97 05

HAVARD SAS

Péle d’Activité d’Ecouve

Zl nord

9 rue Georges Champetier
61250 Damigny

Tél. 02 33 290 320

13 rue du parc des Vergers
91250 Tigery
Tél. 0169 0218 55

MONTEBELLO SAS
137 rue des Artisans
50110 Tourlaville

Tél. 02 33 23 46 26

Tél. 06 26 97 04 44

limite des stocks disponib

SAS DISGROUP - ETS SECONDAIRE
Gestion achats & marketing

1343 Rue Aristide Berges

38430 VOREPPE

Tél. 04 76 4216 45

SAS DISGROUP - SIEGE SOCIAL
Gestion administrative, commerciale

& logistique - ZA de Plaisance

35133 SAINT SAUVEUR DES LANDES
Tél. 02 99 99 30 44

www.disgroup.fr

flcolinlp
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